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chcarpacéio’'mit Thunfisch-Kapern-Sauce 18,50

Carpaccio di salmone e merluzzo
Lachs-Kabeljau-Carpaccio mit Avocado und Rucola und einer Zitronen-
Minz-Olivenol Vinaigrette 19,50

Insalata
Wildkrautersalat mit gegrillten Calamari, Garnelen und Kartoffelwurfeln
22,00

/me%

Paccheri con salsiccia Paccheri mit Salsiccia,
Steinpilzen, Cherrytomaten und Pecorino (leicht pikant) 19,00

Spaghetti, cime di rapa, gamberi e bottarga (leggermente piccante)
Spaghetti mit RUbensprossen, frischen Tomatenstickchen,
Garnelen und Bottarga (leicht pikant) 19,50

Tagliolini mantecati nella forma di parmigiano con tarufo nero
Tagliolini aus dem Parmesanlaib mit schwarzem TrUffel
als Vorspeise 19,90 als Hauptgang 28,00

Orata alla griglia Dorade vom Grill,
mit frischen Krautern, Cherrytomaten und Olivendl 28,90

Orata in crosta di sale Dorade in Salzkruste 29,50

Rombo a sa Sarda Steinbutt auf sardische Art
mit grinen Oliven, Kapern und Venusmuscheln in Vermentinosauce
fur 2 Personen pro Person 31,00

Filetto di branzino Loup de Mer Filet in Zucchini Mantel auf
Perlgraupen-Gemuse-Risotto mit Zitronengrasschaum 31,00

Piscadora inforada
Seeteufel mit Spinat, Fenchelsamen, frischen Tomatenstlckchen,
Knoblauch und Pinienkernen in Vermentino Sauce 33,50

Filetto di vitello Kalbsfilet mit Nusskruste auf Madeirasauce 31,00
Filetto d'agnello Lammfilet in Krauterkruste auf Cannonau Sauce 32,00

Alle Fisch- und Fleischgerichte werden mit Beilagen serviert.

Wir akzeptieren nur Bar- oder EC-Kartenzahlung (keine Kreditkarten!)



