e
CarpaccigAdi salmone
Lachs-Carpaccio mit Gurkenscheiben, Zég
luftgetrockneten Tomatenstreifen

und Joghurt-Retisch-Dressing
19,50

Carpaccio di manzo con fichi e pecorino
Rinder-Carpaccio mit Feigen und gebackenen Pecorino-Kase-Wirfeln
20,00

Fichi al forno
Gebackene Feigen im Speckmantel mit Schafskase-Fullung 19,50

Insalatona
mit gerostetem Speck, Putenstreifen, frischen Pfifferlingen,
gerosteten Cashewkernen und reifem Ricottakase
19,00

PizZa%%tggia

mit Birnenscheiben, Gorgonzola und Walnissen
17,00

At
Ravioli
Mit Fleischflllung (Kalb und Rindfleisch)
im Olivendl geschwenkt mit Cherrytomaten, Rucola und Parmesan
18,50

Malloreddos con finferli freschi e salsiccia allo zafferano
Sardische Hartweizen-Gnocchi mit frischen Pfifferlingen,
frischer Salsiccia und Cherrytomaten in Safransauce
18,50

/Q@cﬁ
Filetto di rombo

Steinbuttfilet auf Kichererbsenstampf
mit Luftgetrockneten-Tomaten-Streifen und Knoblauch
32,90

Filetto di branzino
Gebratenes Loup de Mer-Filet auf
sardischen Fregola mit Meeresfrichten (leicht pikant)
32,90

Carme

Filetto di Manzo
Rinderfilet in Truffelcreme-Sauce
36,50



