Crema di zuea con tartufo

Klrbiscremesuppe mit Truffel 14,00 /
Carpaccio di salmone e coda di rospo con filetti di arancia, menta e p|n0I|
Lachs- und Seeteufel-Carpaccio

mit Orangenfilets, Minze und Pinienkernen 22,00

Carpaccio di barbabietola
Rote-Bete-Carpaccio mit cremigem Burrata-Kase, Parmaschinken-Chips
und karamellisierten Kapern 21,50

Carpaccio di vitello
Kalbs-Carpaccio mit Feldsalat, Birnenscheiben und Truffelcreme 22,50

Insalata Valeriana
Feldsalat mit Granatapfel, gerosteten Walnissen
und gebackenem Ziegenkase mit Honig 23,50

aJta
Tagliolini al tartufo nero
Tagliolini mit Parmesan und schwarzem Truffel
als Vorspeise 22,00 als Hauptgang 27,50

Pappardelle al ragu di cinghiale e pecorino
Pappardelle mit Wildschweinragout und Pecorino 23,00

Fettuccine agli spinaci
Spinat-Fettuccine (dinne Bandnudeln)
mit frischen Champignons in Gorgonzola-Sahne Sauce 19,00

Zﬁycﬁ
Filetto di Rombo

Gebratenes Steinbuttfilet
auf getriffelten Beluga-Linsen mit Pecorinoschaum 36,90

Orata alla griglia
Dorade vom Grill, mit frischen Krautern, Cherrytomaten und Olivenodl
29,50

Orata in crosta di sale
Dorade in Salzkruste 31,00

Carme

Filetto di vitello con funghi porcini
Kalbsfilet mit gebratenen Steinpilzen und frischen Krautern 37,50

Sella di cervo
Rehrucken mit Krauterkruste auf einer suf3-sauren Rotweinsauce mit
Klrbis, Feigen, Kastanien und Steinpilzen 39,90



