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Carpaccio di vitello
Kalbs-Carpaccio mit Zitronen, Kapern und
Parmesan
ke ke ok
Tortelloni di ricotta e tartufo handgemachte
Tortelloni mit Ricotta-Truffel-Fullung in Butter-
Salbei-Sauce mit Parmesan
sk ok ok
Trancio di branzino Trancio vom Loup de Mer auf
Topinambur-Kartoffel-Stampf mit Pecorino-Safran-
Creme
oder
Filetto di vitello Kalbsfilet mit Nusskruste an roter
Portweinsauce
% ke ok
Parfait di nocciole Haselnuss-Parfait mit
Karamellsauce
% ke ok
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ApG"thO Komplettes Viergangmenue
= ro Person
di Natale P 69,00
8,50 :
" Alle
Fisch- und
Fleisch-
Wir akzeptieren an den Feiertagen ger::?rgee‘?{:;ien
nur Bargeld- oder EC-Karten-Zahlung serviert!

und bitten Sie um lhr Verstandnis!
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Spumante Rosé Rivi del Garda
DOC Brut - Olivini — Lombardia

70% Groppello, 10% Marzemino,
10% Barbera, 10% Sangiovese

Einpraziser, eleganter Rosé-Spumante.
Zartrosa, mitfeiner, lebendiger Perlage.
In der Nase Rosenbllten, rote Beeren
und ein Hauch Zitrus, dezent von Hefe
und Mandel getragen. Am Gaumen
frisch, saftig und cremig, mit salziger
Mineralitat und langem, trockenem
Finale. Charaktervoll und ausgewogen.

49,00/0,75|

/ 2 8,50/0,1 |
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Lugana DOC - Olivini - Lombardia
100% Turbiana

Aus Trebbiano diLuganagekeltert, zeigt
er sich klar und brillant im Glas. Zitrus-,
Apfel- und Pfirsicharomen pragen sein
harmonisches Bouquet. Am Gaumen
prasentiert er eine angenehme Saure
und einen fruchtigen, langen Abgang.

34,00/0,75 1

6,50/0,1 ?W%dﬁ/

Primito di Manduria Contessa Carola IGT
Puglia 100% Primitivo

Ein intensiv rubinroter Primitivo di Manduria
mit Aromen von reifer Pflaume, Sauerkirsche
und wirzigen Noten. Am  Gaumen
halbtrocken, ausgewogen und strukturiert,
mit weichen, geschmeidigen Tanninen.
Perfekt zu wiurzigen Pastagerichten, rotem
Fleisch und gereiftem Kase.

32,00/0,751|
6,00/0,1 |
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Crema dytopinambur

Topinambur-Cremesuppe .

mit gebratenen Steinpilzwurfeln und Zitronen Thymian
14,50

Carpaccio di vitello
Kalbs-Carpaccio mit Zitronen, Kapern und Parmesan r
21,90

Insalatna di carciofi e Bottarga di muggine

Frische-Artischocken-Salat mit Bottarga und Pecorino
23,90

Bruschettona
Bruschettona mit Meeresfrichte-Salat und Sufl3kartoffeln
23,90

Tortelloni di ricotta e tartufo
Handgemachte Tortelloni mit Ricotta-Truffel Flllung in Butter-Salbei-
Sauce mit Parmesan
23,90
(mit frisch gehobeltem Triiffel) 29,00

Pappardelle al ragu di cinghiale
Pappardelle mit Wildschwein-Ragout und Pecorino Sardo (leicht pikant)
23,00

Fregola Sarda
Sardische Fregola mit Meeresfrichten, frischen Artischocken und
Bottarga
24,90
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Orata alla griglia

Dorade vom Grill,

mit frischen Krautern, Cherrytomaten und Olivenol
32,00

Orata in crosta di sale
Dorade in Salzkruste
33,00

Calamari ripieni
Calamari gefullt mit Meeresfrichten, Spinat und Sardellen
in einer Meeresfriichten-Vermentino Sauce (leicht pikant)
34,00

Trancio di branzino
Trancio vo- Loup de Mer
auf Topinambur-Kartoffel-Stampf mit Pecorino-Safran-Creme
36,00

’91C,

Capretto brasato a sa sarda
Geschmortes Zicklein auf sardischer Art
34,00

Filetto di vitello
Kalbsfilet mit Nusskruste an roter Portweinsauce
38,00

Lombo d‘agnello
Lammrucken
im Lardo-Speck mit Steinpilzen, Maronen und Rotweinsauce
38,00
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Parfait di nocciole

Haselnuss-Parfait mit Karamellsauce
14,00

Semifreddo alla cannella
Zimt-Semifreddo mit Pflaumensauce
12,00

Tiramisu
11,00

Tortino al cioccolato con gelato alla vaniglia
Warmes Schokoladentértchen
geflllt mit flissiger Schokoladencreme und Kugel Vanilleeis
14,50

Caffe corretto (mit Grappa, Sambuca oder Amaretto) "2 6,70
Cappuccino - mit aufgeschaumter Milch '2-¢ 4,00
Caffe 2 3,90

Affogato al Caffé (Espresso mit Kugel Vanilleeis) 12 7,50
Caffe Latte - Milchkaffee italienischer Art 12-6 4,80

Tee Schwarz, Grin, Pfefferminze, Kamille, Frichte 3,90
Tee mit frischer Minze oder frischem Ingwer 4,70

Mirto Rosso, Limoncello 4 ¢l 6,00
Averna, Ramazzotti, Cynar %'° 4.cl 6,00
Fernet Branca, Sambuca, Amaretto di Saronno "o 4 ¢l 6,00
Amaro Lucano, Amaro Montenegro 4 cl 6,00
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Rothschildallee 38
3Kk 60389 Frank-
furt am Main ﬁféﬁ%ﬁfi
Tel.: 069/462206 33Kk
info@lisola-sarda.de
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www.lisola-sarda.de

Prosecco extra Dry © 0,11
Prosecco extra Dry © (Flasche) 0,751
Aperol Sprizz %3-° Hugo ¢-° Tocco Rosso, Rosato Mio 0,21
Punt e Mes, Martini Rosso, Dry, Bianco, D'oro® 5 ¢l
Vernaccia di Oristano, Sherry Dry, Medium, Rich Golden© 5cl
Campari Soda, Campari Orange ® 0,21
Bitterino, Crodino alkoholfrei %8 10 cl
Gin & Tonic, Wodka Lemon / Tonic 3 0,21
Bombay Sapphire London Dry Gin Longdrink &3 0,21
Negroni &2 P Bl
L7 //&JJ@%

es Bier) 14-4d 0,331

Birra Ichnusa (sarth

Birra Ichnusa non filtrata (sardisches Bier) 14~ 0,51
Warsteiner 14-A9 0,331
Warsteiner 14 -4 0,51
Schofferhofer Hefe, oder alkoholfrei 4-A9 0,51
Krombacher — alkoholfrei A% 0,33 |

- sUR gespritzt — sauer gespritzt #56/8-0

107 O

Coca-Cola/ Ligﬁt [ Zer

" Mezzo Mix, a, Sprite %812 0,20 |

Orangina Limonade 0,251
Rapp’s Apfelsaft / Apfelschorle, Orangensaft 0,20 |
Rapp’s Tomatensaft, Johannisbeersaft 0,201
Schweppes Ginger Ale, Tonic Water 4513 0,201
San Pellegrino, Acqua Panna 0,251

San Pellegrino, Acqua Panna 0,751
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