
Antipasti
Carpaccio di vitello 

Kalbs-Carpaccio mit Fenchel, Orangenfi lets und Minze    19,50
Carpaccio di barbabietola con burrata  

Rote-Bete-Carpaccio mit cremigem Burrata-Käse, 
Parmaschinken-Chips und karamellisierten Kapern    19,50

Carpaccio di salmone · Lachs-Carpaccio 
mit Avocado, Rucola und luftgetrockneten Tomatenstreifen    20,50

Pasta
Tagliatelle alla crema di barbabietola con ragù d’oca e foie gras

Tagliatelle in Rote-Bete-Creme mit Gänseragout und Foie gras, 
verfeinert mit Parmesanspänen    20,50

Ravioli con ripieno di ricotta, basilico e limone
Handgemachte Ravioli mit Ricotta-Basilikum-Zitronen-Füllung    19,50

Pesce
Filetto di branzino · Loup-de-Mer-Filet-Jakobsmuschel-Röllchen

auf Parmesanrisotto mit Zitronengras-Safran-Schaum    32,00
Orata alla griglia · Dorade vom Grill, 

mit frischen Kräutern, Cherrytomaten und Olivenöl    29,50

Carne 
Filetto di manzo · Rinderfi let auf Kartoffelcreme 

mit Borettana-Zwiebeln in süß-saurer Balsamicosauce    37,00

Dessert
Dolce dell‘amore

Liebe bis zum letzten Löffel    11,50
Wir akzeptieren nur Bar- oder EC-Kartenzahlung (keine Kreditkarten!) 

(in Bar erreicht Ihr Trinkgeld schneller die freudigen Empfänger)
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