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di ruc , semi di girasole e ricotta stagionata
Rucolasalat mit Pfirsichen, Sonnenblumenkernen und gereiftem Ricotta 16,00

Carpaccio di salmone Lachs-Carpaccio mit Gurkenscheiben,
luftgetrockneten Tomatenstreifen und Joghurt-Rettich-Dressing 19,50

Insalatona Rucolasalat mit frischen Pfifferlingen,
gerostetem Speck, Kartoffeln und gereiftem Ricotta 19,50

Carpaccio di manzo Rindercarpaccio
mit frischen Pfifferlingen und gebackenem Ziegenkase 22,00

Burrata su caponata di melanzane e pane carasau croccante
Burrata auf Auberginen-Caponata mit knusprigem Pane Carasau 19,50

Fichi al forno Gebackene Feigenim Speckmantel gefull mit Schafskase 19,50
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Pizza Barbagia it en, Birnen, Gorgonzola und Walntssen 18,50

Tagliolini mantecati nella forma di Grana Padano con tartufo nero
Tagliolini aus dem Grana-Padano-Laib mit schwarzem Truffel
als Vorspeise 21,90 als Hauptgang 28,90

Pappardelle con guanciale, finferli freschi e pecorino
Pappardelle mit Guanciale, frischen Pfifferlingen und Pecorino 21,00

Ravioli ripieni di vitello, manzo e verdure
Handgemachte Ravioli mit Kalb-, Rindfleisch- und Gemuseftllung, kurz in
Olivendl mit frischen Krautern geschwenkt und mit Parmesan verfeinert

22,00

Risotto al nero di seppia con gamberi e calamari
Schwarzes Sepia-Risotto mit Garnelen und Calamari, leicht pikant 22,50
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Orata alla griglia -
Dorade vom Grill, mit frischen Krautern und nativem Olivendl 32,00

Orata in crosta di sale Dorade in Salzkruste 34,00

Filetto di orata su risotto nero di seppia
Doradenfilet auf leicht pikantem schwarzem Sepia-Risotto mit Garnelen,
Calamari und Safranschaum 36,00

Tonno alla griglia
Thunfisch vom Grill mit frischen Krautern und nativem Olivenol 33,00

Tonno alla Vernaccia
Thunfisch in Senfkornerkruste auf Vernaccia-Sauce 35,00

Carré di agnello in crosta di erbe con salsa al Cannonau
Lammbkarree in Krauterkruste auf Cannonau-Sauce 36,00

Filetto di manzo con finferli freschi in salsa alla panna
Rinderfilet mit frischen Pfifferlingen in Rahmsauce 38,00




