
15. bis 29. Oktober 2026
„Fine-Dining“ 3-Gänge-Menü 59 €

Aperitivo
Bicicletta sarda

Antipasto
Culurgiones ogliastrini al ragù di salsiccia e pecorino

Handgemachte sardische Nudeltaschen, 
gefüllt mit verschiedenen Käsesorten und Minze, 

serviert mit leicht pikantem Salsiccia-Ragout und Pecorino.

Piatto principale
Filetto di vitello

Kalbsfi let auf cremigem Steinpilzrisotto 
mit Parmesansauce und knusprig frittiertem Lauch

oder
Filetto di orata

Doradenfi let auf Erbsenpüree mit Zitronengras-Saf-
ran-Schaum

oder
Risotto al pomodoro e basilico

Cremiges Tomaten-Basilikum-Risotto (vegetarisch)

Dolce
Tiramisù e budino di Amaretto

Hausgemachtes Tiramisù und Amaretto-Pudding 

Nur Bar- oder EC-Zahlung möglich!

Osteria L‘isola Sarda
Rothschildallee 38  ∙  60389 Frankfurt am Main

Tel/Fax 069-46 22 06 ∙ www.lisola-sarda.de

Öffnungszeiten:
Dienstag bis Freitag: 11.30 bis 14.30 und ab 18.00
                  Samstag:  ab 18.00
                    Sonntag: 11.30 bis  14.30 und ab 18.00

S A R D E G N A

L’ isola Sarda

Osteria
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