HERBST- o
SGHLEMMER-

15. bis 29. Oktober 2026
,Fine-Dining” 3-Gange-Menu 59€

Aperitivo
Bicicletta sarda

Antipasto
Culurgiones ogliastrini al ragu di salsiccia e pecorino
Handgemachte sardische Nudeltaschen,
gefullt mit verschiedenen Kasesorten und Minze,
serviert mit leicht pikantem Salsiccia-Ragout und Pecorino.

Piatto principale
Filetto di vitello
Kalbsfilet auf cremigem Steinpilzrisotto
mit Parmesansauce und knusprig frittiertem Lauch
oder
Filetto di orata
Doradenfilet auf Erbsenpuree mit Zitronengras-Saf-
ran-Schaum
oder
Risotto al pomodoro e basilico
Cremiges Tomaten-Basilikum-Risotto (vegetarisch)

Dolce
Tiramisu e budino di Amaretto
Hausgemachtes Tiramisu und Amaretto-Pudding

Nur Bar- oder EC-Zahlung moglich!



